
PROPOSTA ÀTUAJ,IZADA

REF. DTSPENSÀ N" DP00011 /2025
PREFEITURÀ MUNICIPAL DE ASSUNÇÃO

OBJETO: Aquisição de gêneros alimenticios para atender a demanda emergencial- de merenda para
serem distribuídas nas escolas da rede Municipal de Ensino suprindo as necessidades até que o
pregão Eletrônico n" OOO12/2025 seja concluldo, garantindo aos alunos os alimentos conforme
diretrizes do PNAE, conforme quantidades e descrimj-naçÕes constantes no termo de referência.

PROPONENTE: GTA COMERCIO VÀREJISTA tTDÀ
CNP.I n" 39. 329. 715,/UU01-28
R JOSE SOARES DE SANTÀNA, 23T _ LOJA OO2

CÀTOLE - CAMP]NÀ GRÀNDE - PB - 584].0_550
(83) 8895-3619
sunsh j- necleancgG gmai 1 . com

Prezados Senhores,

Considerada a proposta apresentada, ocorrências e observaÇões eventualmente apontadas durante
o processo licitatório, bem como os critérios definidos no instrumento convocatórj-o, ao final
do referido certame - Dj-spensa no DPO)OTL/2025 t produziu-se o seguinte resul,tado que
representa a proposta inicial devidanente atualizada:
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DISCRIUINÀçÃO

AÇUCAR CRISTAL GRANULADO: Àcondicionado em pacote
plásti-co, íntegro, resistente, vedado
hermeticamente, isento de materr-ais terrosos e
parasitas. A embalagem deverá conter externamente
informações nutricionais, dados de identi-ficação e
procedêncra, número do Iote, data de fabricaÇâo,
quantidade do produto. Deverá apresentar validade
minima de 03 (três) meses a partir da data de
entrega. De acordo com a resolução no L2/'78 da
CNNPÀ. Embalagem 01 Kg.
AMIDO DÉ MfLHo: Embalado em papel lmpermeáve1,
1impo, não violado, resistente e acondicionado em
caj-xas de papeLão resistentes, eue garantam a
integridade do produto. A embalagem deverá conter
externamente os dados de identifj-caÇão,
procedência, informaçôes nutricionais, número de
J,ote, quantidade do produto. Devêrá ap-resentar
vahdade mínima de 03 (três) meses a partir da
data de entrega. Resolução CNNPA no L2/78.
Embalagem 5009.
ARRoZ BRANCo: Tipo 1-, agulhinha, constituidos de
grãos inteiros. Acondicionado em embalagem
resistente de polietileno atóxico, com
identificação. A embalagem deverá conter
externamente os dados de identificação,
procedência, informaqões nutricionais, número de
1ote, quantidade do produto e validade mlnima de
03 (três ) meses a part.i.r da data de entrega.
Isento de sujidades, parasitas, larvas e material
êstranhô. De âeordo com a resoluÇão 12/78 da
CNNPA. Embalagem 01 Kg.
ARRoz PARBOIIIZADo: Tlpo I, lonqo fino,
constituldos de grãos inteiros. Acondicionado em
embalagem resistente de poJ-ietileno atóxico, com
identificaÇão. A embalagem deverá conter
externamente os dados de j-dentificação,
procedência, lnformações nutricionai-s, número de
1ote, quantidade do produto. Deverá apresentar
validade mínima de 03 (três) meses a partir da
data de entrega. Isento de sujidades, parasitas,
l-arvas e material, estranho. De acordo com a

resolução 12/78 da CNNPA. Embal-agem 01 Kg.
BTSCOITO SAÍ,GADO TlPO CREAM CRÀCKER: SA]-gAdO dE
textura crocante, com odor, sabor e cor
característicos/ acondicionado em embalagem
resistente de polietileno atóxíco transparente de
dupla face, com identificaçáo na embalagem
(rótulo) dos ingredientes, valor nutricional,
peso, fornecedor, data de va.Iidade. fsento de
sujidades, parasj-tas, larvas e materj-a1 estranho.
Validade mlnj-ma de 03 (três) meses, a contar da
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data de entrega. Embalagem de no mlnimo 350 g.
BISCOITO DOCE TIPO MARIA: Doce, textura crocante,
de sabor, cor e odor caracteristlcos,
acondici-onado em embalagem resistente de
polietileno atóxico transparente de dupla face,
com identi-ficação na embalagem (rótul,o) dos
ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor,
data de fabricação e validade.
COLORÍEICO: Constituldo de matéria prima de boa
qualidade e ap.resentar aspecto, cor / cheiro e
sabor caracteristico do produto. Deverá conter a
validade de no minimo 06 (seis) meses, com dizeres
de rotulagem, data de fabri-caçâo, Registro no MS.
Pacote com 100 g.
CONDfI,ÍENTO MISTO: O temperô deve ser constituldo
de matéria prima de boa qualidade e apresentar
aspecto, cor, cheiro e sabor caracterÍstico do
produto e no máxj-mo 10 ? de sal de acordo com as
normas vigentes. Validade de no minlmo 06 meses a
01 anoí com dj-zeres de rotulagemr data de
fabricação. De acordo com a RDC n"2'76/2005. pacote
com 1009.
EXTRATO DE TOI4ATE: ConcenLrado, isentos de pel-e e
sementes, acondicionado em embalagem tipo
TETRAPÀCK ou SACHÊ, íntegro, resÍstente, vedado
hermeticamente e l1mpo. A enbalagem deverá conter
externamente os dados de i-dentifi eaÇão e
procedência, lnformaçôes nutricionaj-s, número de
1ote, data de validade, quantidade do produto.
Deverá apresentar validade mÍnima de 03 (três)
meses a partir da data de entrega, Embalagem de
340 g.
FARINHA DE MILHO EM ELOCOS: Em flocos grandes,
amarelos, sem sal, acondicionada em embalagem
plástica, lntegra, resistente, vedada
hermeticamente, com visor transpa-rente que permita
a visualizaçâo do produto, isenta de sujidades,
parasitas, farvas e material estranho. A embalagem
deverá conter externamente os dados de
identificàçâo, procedência, iRfo.rmâÇôes
nutricionais, número de lote, quantidade do
produto e atender a validade mÍnima de 03 (três)
meses a partir da data de entrega. De acordo com a
resolução 12/78 da CNNPA. Pacote de 500 g.
EEIJÃo CARIoCA: TIpo 1. classe: carioquinhâ.
Embalados em sacos pl,ásticos transpa.rentes, não
vrolados, resistentes, isento de sujidades,
parasitas, larvas e materia.l- estranho.
Acondicionados em fardos lacrados. A embalagem
deverá conte.r externamente os dados de
identificação, procedência, número de lote,
quantidade do p.roduto, data de fabri-cação e prazo
de valÍdade. O produto deverá ap.resentar val-idade
minima de 03 (três ) meses a part.i.r da data de
ent.rega. De acordo com a resolttção L2/78 da CNNPA.
Embalagem de 1kg
LEITE EM PÓ fNTEGRÀt: Embalado em sacos tipo
alumínJ-o, hermeticamente fechado. A embalagem
deverá conter externamente os dados de
identificação, procedência, informaçôes
nutrici-onais, número de 1ote, quantj-dade do
produto, número do registro no Ministério da
Agricultura/sIE/DIPoA e carimbo de inspeção do
sIE. Deverá atênde.r as especificaÇões técnicas da
Portaria no 369 de 04/09/1997 do l4inistério da
Agricu).tura e do Àbastecimento e do Regulamento da
Inspeção Industrr-al, e Sanitária de produtos de
origem Animal do Ministério da Agricul-tura.
Validade mínima de 6 (sej-s) meses a partir da data
de entrega. Embalagem 2OO q.
MACARRÃO TIPO ESPAGUETE: ?i-po espaguete, com ovos.
Acondicíonados em embalagem transparente, não
violados, resistêntes, isento de sujidades,
parasitas, larvas e materia.l estranho. Rotulagem
contendo informaçôes dos ingredientes, composição
nutricional, data de fabrrcação e prazo de
validade de no minimo 06 (seis) meses a partir da
datâ de entregâ, de âcordô côm a resolrj;áo L2/'18
da CNNPA. Embal-agem de 5009
m,RGARINA: Com sa1, óleo Inter esterificado, no
mlnimo 60% de 1j-pldios, aspecto, cheiro, sabor e
cor peculiares aos mesmos e deverão estar i-sentos
de ranço e de outras caracterlsticas indesejáveis
embalagem de polietiJ-eno leitoso e resistente,
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apresentando vedaÇão adequada. Embal-agen deverá
conter externamente os dados de identrficaçáo,
procedênc.ia, informaçôes nutricionais, número de
Iote. Deverá apreseritar validade mlnima de 04
(quatro) meses a partir da data de entrega, com
regi-stro no ministério da agricultura, SIF/DIPOA.
Embalagem de 2509.
Ói,no nr so.ra: Trpo 1, 0? de gordura trans, sem
coJ-estero.I comestível,' ext.rato refinado,' f impo. A
embalagem deverá conter externamente, rnformaçâo
nutriciona.I, dados de identi-ficaçâo e procedência,
número do lote, data de fabricaçâo, quantidade do
produto. Deverá apresentar validade mínjma de 06
(sej-s) meses a partir da data de entrega. Peso
liquido 900 mI.
PROTEÍNA DE SO.]A TEXTURIZADA: PROTEÍNA TEXTURIZADA
ESCURÀ DE SO.IÀ. Apresentada em grâos, com aspêcto
cor, cheiro e sabor próprios, isenta de sulrdades,
em saco plástico transpa.rente; A embalagem deverá
conter externamente informação nutricional, dados
de identificação e procedênci-a, número do lote
data de fabricaçâo, quantidade do pxoduto. Devêrá
apresentar validade minima de 04 (quatro) meses a
partir da data. De acordo com a resolução 12/78 da
CNNPA. Pacote de no mÍnimo 4009.
sAI MoÍDo: Iodado, constituido de cristals de
granulaçâo unj,forme e isênto de impurezas e
umidade. Àcondicionado em saco p1ásti.co, lntegro,
atóxico, resisLente, vedad.o hermeticamente e
Iimpo. A embalagem deverá conter exte.rnamente,
informaçâo nutrici-ona1, dados de identificaÇão e
procedência, número do i-ote data de fabricaÇào,
quantr-dade do produto, número de regj-stro. Deverá
ap.resentar vaLidade minima de 06 (seis) meses a
partir da data de entrega. Resol-uÇâo RDC no 130,
de 26 de maj-o de 2003. Embalagem de 01 kg.
soRDA: Massa conposta pol farinha de trigo, me.I de
rapadura e especiarias. Embalagem contendo
rotu.lagem, informação nutricionaf, data de
fabricaçâo e prazo de valj-dade, regist-ro no órgão
competente. Acondicionado em embalagem
transpa.rente, original de fábrica. Embalagem de
4809.
VINAGRE: De á1cool, efaborado a base de ácido
acético, com acrdez mini-ma de 4,L5Z. Embalagem
pl-ástica/garrafa pet, sem corantes/ sem essências,
e sem adi-çâo de açúcares, devendo estar intacta,
bem vedada, de acordo com a rdc n" 216/2005.
Embalagem com dados de ldentificação do produto,
marca do fabricante, data de fabricaçâo e prazo de
val-idade . Deverá apresentar val- j-dade mini-ma de 0 6
(seis) meses. Embalagem 500 m1.
Peixe em cÕnserva, tipo peixe sardrnha inteira sem
cabeÇa, ingredientes ó1eo comestivel/água/sa1 e
ácido citrico, prazo vafidade 15 meses lata 165 g

ALHO NACIONAI DE PRIMEIRA QUALIDADE: O pTodulo não
deverá apresentar umj-dade, problemas com coloração
(escura), presenÇa de lmpurezas, odor
desagradáve1, estar machucado, presenÇa de dentes
murchos e perfurados. A granel, peso 1kg.
ABACAXI PEROLÀ: De 1a qualidade, tamanho g.rande,
cor e formação unj-forme, com polpa intacta e
firme, sem danos fisicos e mecânicos oriundos do
manuseio e transporte. Acondicionadô em embalagem
apropriada.
BÀNANA PACOVAN: Em pencas, de 1a qua.lidade, sabor
doce, aspecto e cheiros próprios, tamanho e
coloração uniforme, com polpa firme e intacta,
devendo ser bem desenvolvida, sem danos fisicos e
mecânicos oriundos do manuseio e transportes,
ausêncra de sujidades, parasitos, amassôes e
sinais de apodrecimento
BATATÀ INGI,ESA: Lavada fisa de 1' qualidade,
compacta e firme sem lesões de origem física ou
mecânica, com tamanho uniforme devendo ser graúda.
CEBOLA: De pr:"meira qualidade, sem rama, fresca
compacta e fj-rme sem 1esões de origem fisica ou
mecân.ica, sem perfuraçôes e cortes sem manchas com
tamanho e coloração uniformes, isenta de sujidades
parasitas e larvas.
CENoURA: compacta e firme sem ]esôes de origem
flsi-ca ou mecânica sem rachaduras e cortes com
tamanho e coloração uniforme. Devendo ser graúda,
coENTRo: Hortal].Ça c].asslflcada como verdura cor
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verde fresca, aspecto e sabor própri-o j-senta de
sinais de apodrecimento, sujidades e nateriais
terrosos, Transportadas em sacos plásticos
transparentes de primeiro uso. FORNECIMENTO EM

MOLHO

PIMENTÀO VERDE: De 1' qualidade; livre de
fungos,' tamanho de médio a grande.
TOI.{ATE : Aspecto globoso, co.r vermelha ,
classifÍcada como legumes, graúda, de polpa firme
e intacta, isento de enfermidades boa qualidade,
livres de reslduos de fertili-zantes, suj idade,
parâsitas e larvas, sem lesões de origem fÍsica ou
mecânica oriunda de manuseio ou transporte,
acondicionado em sacos plásticos por kg.
CARNE DE CIIARQUE: Embalada em saco pl-ástico vácuo
transparente e atóxico, limpo, não vj-o.l-ado,
resistente, que ga.ranta a integridade do produto
até o momento do consumo, acondrcionado em caixas
lacradas. A embalagem deverá eonter exte.rnamente
os dados de identifj-cação, procedência, número de
1ote, data de valj-dade, quantidade do produto,
número do registro no Ministério da
Agricultura,/SIF,/DIPOA e carimbo de inspeçâo do
SIF. O produto deverá apresêntar val-idade mlnlma
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante. EMBÀIÀGEM em Kg.
PEITO DE FRÃNGO S/ OSSO: Sem pele e sem osso,
apresentar se congeJ-ado, emba.Iado em saco pIástj-co
transparente, atóxico, 1impo, nâo violado,
resistente, que garantâm a integridade do produto.
Acondicionados em caixas Lacrad.as. Serâo adotados
os critérios e padrôes estabelecidos na Resolução
atual da ANVISA. A embalagem deverá conter
externamente os dados de identifi-cação,
procêdênej-â, número de lote, quântidade do
produto, número do regj-stro no Mi-nistério da
Agrj-cul-tura /STf/DAPOA e caridco de inspeçâo do
SIE. O produto deverá apresentar validade minima
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.
EMBALAGEM em Kg.

DrscRrMrNAçáo
AÇUCAR CRISTÀI GRÀNULADO: Acondj-cj-onado em pacoLe
pIástico, integro, resistente, vedado
hermeticamente, isento de maLeriais terrosos e
parasitas. A embaLagem deverá conter exLernamente
informações nutricionais, dados de ident:-ficaÇão e
procedência, núrnero do lote, data de fabricação,
quantidade do produto. Deverá apresentar va-l-j-dade
mínima de 03 (três) meses a partir da data de
entrega. De acordo com a resolução no 12/18 da
CNNPA- Embalagem 01 Kg.
AIHO NACIONAL DE PRIMEIRA QUAIIDADE: O produto não
deverá apresenta.r umidade, problemas com coloração
(escura), presençê de impurezas, odor
desagradável, estar machucado, presenÇa de dentes
murchos e perfurados. A g.rane1, peso 1kg.
AMIDO DE MILHO: Embalado em papel impermeáveI,
1impo, oâo viol-ado, resistente e acondicionado em
caixas de papelão resistentes, eue ga-rantam a
Íntegridade do produto. A embalagem deverá conter
externamente os dados de identificaçáo,
procedência, Ínformações nutrici-onai-s, número de
-Iôte, quantidade do produto. Deverá apresentar
validade mÍnima de 03 (três) meses a partir da
data de ent.rega. ResoluÇão CNNPA n" 72/'7e.
Enbalagem 5009.
ÀRROZ BRÀNCO: Tipo L, agulhinha, constltuídos de
gràos inteiros. Acond.r-cionado em embalagem
resistenLe de polietileno atóxico, com
i-dentificação. A embalagem deverá conter
externamente os dadôs de identiflcaÇâo,
procêdência, infôrmaçõês nutricj-ônals, número dê
1ote, quantidade do produto e validade mlnima de
03 (três) meses a partir da data de entrega.
Isento de sujidades, parasitas, larvas e material-
estranho. De acordo com a resoluçâo L2/'78 da
CNNPA. Emba-lagem 01 Kg.
ARROZ PARBOILIZADO: Tipo L, longo fino,
constituídos de grâos inteiros. Acondlcionado em
embalagem resistent.e de polietr-l-eno atóxico, com
j-dentlficaçâo. A em.balagem deverá conter

KG

KG

80 36,16

100 )1 )A

Total do Lote

QIIÀN:I . P.UNITÁRIO
30 4,46

43,'7 5

94,36

2 .892 | 80

2 .1-29 , 00

l-8.798,93

P. rottÀr
133, 80

31, 44

189,00

2ro,60

5 8,75

6,7 4

11 Át

9, 45

KG

KG

UNID.
KG

U NIO

KG

KG I

IU

30

3't KG 30 1,L6 2L4,80



40

-fô

39

41

43

44

externamente os dados de rdentificação,
procedência, informações nutricionais, número de
lote, guantrdade do produto. Deverá ap.resenta-r
validade mlnima de 03 (três) meses a partir da
data de entrega. Isento de sujidades, parasitas,
larvas e materÍal estranho. De acordo com a
resolução L2/78 da CNNPÀ. Embalagem 01 Kg.
BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER: Salgado de
textura crocante, com odor, sabor e cor
caracLeristicos, acondicionado em embalagem
resÍstente de polietileno atóxico transpalente de
dupla face, com identiÍicação na embalagem
(rótul-o) dos ingredientes, valor nutricj-ona1,
peso/ fornecedor, data de validade. fsento de
sujidades, parasitas, larvas e material- estranho.
validade minima de 03 (três) meses, a contar da
data de entrega. Enbalagem de no mlnimo 350 g.
BfSCOfTO DOCE TIPO l4ARfA: Doce, textura crocante,
de sabor, cor e odor caracterÍstj-cos/
acondicionado em embalagem resistente de
pouetileno atóxico transparente de dupla Íace,
com identificação na embalagem (rótulo) dos
ingredientes, valor nutri-cional, peso, fornecedor,
data de fabricação e validade.
COLORÍEICO: ConstituÍdo de matérj-a prima de boa
qualidade e apresentar aspecto, co.r, cheiro e
sabor característico do produto. Deverá conter a
vafidade de no mÍnimô 06 (sej-s) meses, com dizeres
de rotulagem, data de fabricação. Registro no MS.
Pacote com 100 g.
CONDIMENTO MISTO: O tempero deve ser constituÍdo
de matéria prima de boa qualidade ê apresentar
aspecto/ cor/ cheiro e sabor caracteristico do
p-rôduto e no máximo 10 % de sa1 de acordo com as
normàs vigentês. Validade de no mÍnimo ü6 mesês a
0l- ano/ com dlzeres de rotul-agem, data de
fabricação. De acordo com a RDC n"276/2AO5. pacote
com 1009.
EXTRÃTO DE TOI,ÍATE: Concentrado, isentos de pel-e e
sementes, acondi-cÍonado em êm-balagem tipo
TETRÀPACK ou SACHÊ, lntegro, resj-stente, vedado
hermeticamente e 1impo. A embalaqem deverá conter
extêrnamente os dados de identificaçâo e
procedência, informaçôes nutricionais, número de
fote, data de validade, quantidade do produto.
Deverá apresentar validade mínima de 03 {três)
meses a partir da data de entrega. Embal-agem de
340 g.
EARINIA DE MIIHO EM FLOCOS: Em f.Iocos grandes,
amarelos, sem sal, acondicionada em embalagem
p1ástica, íntegra, resistente, vedada
hermeticamente, com visor transpârente que permita
a visualização do produto, :-senta de sujidades,
parasitas, larvas e materia1 estranho. A embalagem
deverá conter externamente os dados de
rdenti-fj-cação, procedência, informaÇôes
nutricionais, número de lote, guantidade do
produto e atender a validade mÍnima de 03 (três)
meses a partir da data de entrega. De acordo com a
resolução 12/78 da CNNPÀ. Pacote de 500 g.
EEIJÃo CARfOCA: TIPO 1. cl-asse: carioquj-nha.
Emba]ados em sacos p1ásticos transparentes, não
vrolados, .resistentes, j-sento de sujidades,
parasitas, Iarvas e material estranho.
Acondicionados em fardos lacrados. A embalagem
deverá conter externamente os dados de
identificaÇão, procedência, número de 1ote,
quantidade do produto, data de fabricação e p.razo
de valj-dade. o produto deverá apresentar val-idade
mínima de 03 (três ) meses a pa-rti.r da data de
entrega. De acordo com a resol:uÇã3 1-2/'18 dâ CNNPA.
Embafagem de 1kg
IEITE EM PÓ INTEGRÀT,: Embalado em sacos típo
alumínÍo, hermeticamente fechado. A embalagem
deverá conter externamente os dados de
identj-ficação, procedência, informaçôes
nutrici-onais, número de 1ote, quantidade do
produtô, númêro do rêgistro no ptinistério dâ
AgricuJ-tura/SIE/DIPOA e carj-mbo de inspeção do
Sf['. Deverá atende.r as especificações técnicas da
Portari-a n" 369 de 04/09/1997 do }4inistério da
Agricultura e do Abast.ecimento e do Regu]amento da
InspeÇão Industrj-a1 e Sanitária de produtos de
origem AnimaL do Ministério dâ Agricultura.
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Validade minima de 6 (seis) meses a partir da data
de entrega. Embalagem 2OO g.
I.,ncÂRRÂo TIPo ESPAGUETE: Tipo espaguete, com ovos,
Àcondicionados em embal-agem transpa.rente, nâo
violados, resistentes, isento de sulidades,
parasÍtas, larvas e material estranho. Rotul-agem
contendo informações dos ingredientes, composição
nutriclonal-, data de fabricaçáo e prazo de
validade de no mínimo 06 (seis) meses a partrr da
data de ent.rega, de acordo com a resoluçã,o 12/78
da CNNPÀ. Embal-agem de 5009
I4ARGARINA: Com sal, óIeo Interesterificado, no
minimo 608 de lipldios, aspecto, cheÍro, sabor e
cor pecul-iares aos mesmos e deverâo estar isentos
de ranço e de outras caracteristicas indesejáveis
embalagem de polietileno leitoso e resistente,
apresentando vedaçâo adequada. Emicalagêm deverá
conter externamente os dados de identrficação,
procedência, lnformações nutricionais, número de
Iote- Deverá apresentar validade mínima de 04
(quatrol meses a partir da data de entrega, com
registro no ministério da agricultura, SIE,/DIPOA.
Embalagem de 2509.
Ór,no on so,la: Trpo 1, 0? de gordura trâns, sem
colesterol- comestivel; extrato refinado,. 1impo. A
embalagem deverá conter externamenter informaÇâo
nutricionaL, dados de identificação e procedência,
número do lote/ data de fabricaçâo, quantidade do
produto. Deve.rá apresentar validade mÍnima de 06
(seis) meses a partir da data de ent.rega. Peso
liquido 900 mL.
PROTEÍNA DE SOJÀ TEXTURIZADÀ: PROTEÍNÀ TEXTURIZA.DA
ESCURA DE SOJA. Apresentada em grãos, com aspecto
cor, chej-ro e sabor próprios, isenta de sujidades,
em sacô pfástÍco transparente,' A embalagem deverá
conter externamente informaçâo nutricional, dados
de identj-ficação e procedência, número do l-ote
data de fabricação, quantidade do produto. Deverá
ap-resent.ar vafj-dade mínima de 04 (quatro) meses a
partir da data. De aco.rdo com a resoluÇâo 12178 da
CNNPA. Pacote de no minimo 4009.
SAI MoÍDo: lodado/ constituldo de cristais de
granulaçâo uniforme e isento de impurezas e
umidade, Acondiclonado em saco p}ástico, integro,
at.óxj-co, resj-stente, vedado he.rmeticamente e
J-impo. A embalagem deverá conter externamente/
j-nformaÇâo nutricíonaI, dados de identiflcação e
procedênc1a, número do lote data de fabrieação,
quantidade do produto, número de registro. Deverá
ap.resenLar validade minj-ma de 06 (seis) meses a
partir da data de entrega. Resolução RDC n' 130,
de 26 de maio de 2003. Embalagem de 01- kg.
SORDA: Massa composta por farinha de trigo, mel de
rapadura e especiarlas. Embafagem contendo
rotulagem, informação nutricional, data de
fabrlcaÇão e prazo de validade, registro no órgão
competente. Acondícionado em embalagem
transparente, original de fábrica. Edlafagem de
4809.
VINÀGRE: De á1coo1, elaborado a base de ácido
acétj-co, com acj-dez minima de 4,752. Eldcalagem
p1ástica/garrafa pêt, sem corantes, sem essências,
e sem adição de açúcares, devendo estar intacta,
bem vedada, de acordo com a rdc n'216/2005.
Embalagem com dados de identificação do produto,
marca do fabricante, data de fabricação e prazo de
validade. Deverá apresentar validade minima de 06
(seis) meses. Embalagem 500 m1.
ABACAXI PEROLA: Dê l" qualidade, tamanho grande/
cor e formaÇão uniforme, com polpa intacta e
firme, sem danos físicos e mecânicos oriundos do
manuseio e transporte. Acondic.ionado em embalagem
apropriada.
BANANA PACOVAN: Em pencas, de 1a qua.Iidade, sabor
doce, aspecto e cheiros próprios, tamanho e
coloraçâo uniforme, com polpa firme e intacta,
devendo ser bem desenvolvida, sem danos flsicos e
mecânicos oriundos do manuseio e t.ransportes,
ausência de sujidades, parasitos, amassôes e
sina.is de apodrecimenLo.
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e firme sem lesões de origem fisica ou
com tamanho uniforme devendo ser graúda.

De primeira qualidade, sem rama, fresca
mecânica,
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compacta e firme sem lesões de origem fisica ou
mecânica, sem perfuraçÕes e cortes sem manchâs con
tamanho e coloraÇão uniformes, isenta de sujidades
parasitas e larvas.
CENOURA: Compacta e firme sem lesões de origem
fisi-ca ou mecânica sem rachaduras e cortes com
tamanho e coloração uniforme. Devendo ser graúda,
COENTRO: Hortaliça classifrcada como verdura cor
verde fresca, aspecto e sabor próprio isenta de
sinais de apod.recimentor sujidades e materiais
terrosos. Transportadas em sacos plásticos
transparentes de primeiro uso. rORNECII,ÍENTO EM
MOÍ-HO

PII4ENTÂo VERDE : De gual-idade,' livre de
fungos; tamanho de médi-o a grande.
TOIS.TE: Aspecto globoso, cor vermelha,
classificâda cômô ]egumes, graúda, de pô]pâ firme
e intacta. isento de enfermidades boa qualidade,
Iivres de resÍduos de fertilizantes, sujidade,
parasj-tas e larvas, sem l-esôes de origem fisica ou
mecânica oriunda de manusej-o ou transporte,
acondicionado em sacos pIásticos por kg.
CARNE DE CHARQUE: Embalada em saco p]ástico vácuo
t.ransparente e atóxico, 1impo, nâo violado,
resistente, gue garanta a integridade do produto
até o momento do consumo, acondj-cionado em caixas
lacradas. A embalagem deverá conter externamente
os dados de identificaÇão, procedência, número de
lote, data de validade, quantj-dade do produto,
número do registro no Ministério da
Agrlcultura/sIE'/DÍPoA e carimbo de inspeção do
SIE. O produto deverá apresentar validade mínima
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitant.e. EMBAIÂGEM em Kg.
PEITO DE rRANGO S/ OSSO: Sem pele e sem osso/
apIesentar se congelado, embalado em saco pIástico
transparente, atóxico, 1impo, nâo violado,
resj-stente, que garantam a integridade do produto.
Acondici-onados em caixas lacradas. Serão adotados
os critérios e padrões estabel-ecidos na Resolução
atual da ANVISA. A embalaqem deverá conter
êxternamente os dados de identificação,
procedência, núrAero de lote, quantidade do
produto, número do regj-stro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carim.bo de inspeçâo do
SIF. O produto deverá apresentar validade mlnima
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega,
EI4BALAGEM em Kg.

: \ i,r.:',:, - : 1.r,,r i::, r.

DrscRrMrNAçÂo
ARROZ BRANCO: Tipo 1/ agulhinha, constituidos de
grãos inteiros. Acondicionado em embalagem
reslstente de polietileno atóxico, com
i-dentificação. A embalagem deverá conter
externamente os dados de identificaÇão,
procedênc.ia, i-nformações nutricionais, número de
lote, quanti-dade do produto e validade mÍnima de
03 (três) meses a partir da data de entrega.
Isento de sujidades, paras.itas, .Iarvas e material
estranho. De acordo com a resolução 3-2/78 da
CNNPA. Edcalagem 01 Kg.
ARROZ PARBOILIZADO; Tipo L, longo fino,
constr-tuídos de grâos i-nteiros. Acondicionado em
embalagem resistente de polietileno atóxico/ com
identificaÇâo. A embalagem deverá conter
externamente os dados de identificaÇão,
procedêncj-a, informações nutrícionais, número de
lote, quantidade do produto, Deverá apresentar
val-i-dade mínima de 03 (três) meses a partir da
data de entrega. Isento de sujidades, pa.rasitas/
]-arvas e material estranho. De acordo com a
resolução 12/'18 da CNNPA. Embalagem 01 Kg.
CoLoRÍFICo: Constit.uído de matéria prima de boa
gualidade e apresentar aspecto, cor, cheiro e
sabor caracterÍstico do produto. Deverá conter a
val-idade de no mÍnimo 06 (sej-s) meses, com dizeres
de rotulagem, data de fabricação. Reqistro no Ms.
Pacote com 100 g.
CONDIMENTO MISTO: O tempero deve ser constituido
de matéria pri-ma de boa qualidade e apresenta.r
aspecto, cor, cheiro e sabor caracterÍstico do
produto e no máximo 10 ? de sa.l- de acordo com as
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normas vigentês. Validade de no mini-mo 06 meses a
01 ano. com dizeres de rotu.l-agem, data de
fabricação. De acordo com a RDC n"276/2005. pacote
com 1009.
EXTRATO DE TOIG'TE: Concentrado, lsentos de pele e
sementes/ acondici-onado em embalêgem tipo
TETRAPACK ou SACHÊ, Íntegro, resistente, vedado
hermeLicamente e limpo, A em}:rafagem deverá conter
externamente os dados de identificação e
procedência, rnformaçôes nutricionaís, número dê
l-ote, data de validade, quantidade do produto.
Deverá apresentâr validade minima de 03 (três)
meses a partj-r da data de entrega. Embalagem de
340 g.
FEIJÃo CARIoCA: TIpO 1. Classe: carloquinha.
Embalados em sacos p1ásticos t.ransparentes, não
vj-olados, resistentes, isento de sujidades,
parasitas, larvas e material est.ranho.
Acondicionados em fardos lacrados. A embalagem
deverá conter exte-rnamente os dados de
identifi-cação, procedência, número de lote,
quantidade do produto, data de fabricação ê prazo
de validade. O produto deverá apresentar vafidade
mínima de 03 (três) meses a partir da data de
entrega. De acordo com a resol.uÇão 12178 da CNNPA.
Enbafagem de 1kg
LEITE EM PÓ INTEGRAL: EnbaLado em sacos tipo
aluminio, hermeticamente fechado. A embalagem
deverá conte.r externamente os dados de
identificação, procedência, informações
nutricionais, número de 1ote, quantidade do
produto, número do registro no Ministério da
Agricultura/SIE,/DIPOA e cari-mbo de inspeção do
STF. Deve.rá atender as especificações técnicas da
Portaria no 369 de 04/09/1991 do Ministério da
Agricultura ê do Abasteci-mento e do Regulamento da
InspeÇâo Industrial e Sanitária de produtos de
orlgem Animal do Ministério da Agricuftura.
validade mlnima de 6 (seis) meses a partir da data
de entrega. Embalaqem 200 g.
I,nCARRÂO TIPO ESPAGUETE: Tipo espaguete, com ovos.
Acondicionados em embalagem transparente, nâo
violados, resistentes, isento de sujidades,
parasitas, l-arvas e material estranho. Rotulagem
contendo informaçôes dos ingredientes, composj-çâo
nutricional, daLa de fabricaçâo e prazo de
valrdade de no mínimo 06 (seis) meses a partir da
data de entrega, de acordo com a resoluçeo L2/18
da CNNPA. Embal-agem de 5009
}ACARRÀo TIPo PARAEUSo: Tipo parafuso, com ovos.
Acondicionados em embalagem transparente, não
vio.Iados, .resistentes, isento de sujidades,
parasitas, l-arvas e mate.rlal estranho. Rotulagêm
contendo informações dos rngredientes, composição
nutricionaL, data de fabricação e prazo de
validade de no minimo 03 (seis) meses a pa.rtir da
data de entrega, de acordo com a reso.l-uçâo 12/18
da CNNPÀ. Embalagem de 5009
MARGARINA: com sal, óIeo Inter esterificado, no
mínimo 50t de üpidios, aspecto, cheiro, sabor e
cor peculiares aos mesmos e deverão esta.r ísentos
de ranço e de outras características indese3áveis
embalagem de polietileno leitoso e resistente,
apresentando vedaçâo adequada. Embalagem deverá
conte.r externamente os dados de identificaçâo,
procedêncra, lnformaçôes nutricj-onais, número de
lote. Deverá apresentar validade mlnima de 04
(quatro) meses a partj-r da data de entrega, com
registro no ministério da agricultura, sIF,/DIPoA'
Embalagem de 2509.
óleo oe soua: TrPo 1, 0% de gordura trans, sem
co.l-esterof comestíve1,' extrato ref inado; f impo. A
embalâgêIn deverá conter externamente/ informâÇão
nutricional, dados de identificaçâo e procedência,
número do lote, data de Íabricaçâo, quantidade do
produtô. Deverá apresentar val-idade mÍnjma de 06
(seis) meses a partir da data de entrega. Peso
Iíquido 900 mf.
PROTEÍNA DE SO,]A TEXTURIZADA: PROTEÍNA TEXTURIZADA
ESCURA DE So,IA. Apresentada em grãos, com aspecto
cor, cheiro e sabor próprios, isenta de su3rdades,
em saco plástico transparentei A enbalagem deverá
conter externamente informação nutricional, dados
de identificação e procedêncj-a, número do Iote
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data de fabricação, quantidade do produto. Deverá
apresentar validade mÍnima de 04 (quatrol meses a
partir da data. De acordo com a resolução 12178 da
CNNPA. Pacote de no mj-nimo 4009.
SAI MOÍDO: Iodado, constituído de cristai-s de
granulação uniforme e isento de impurezas e
umidade. Acondicionado em saco plástico, íntegro,
atóxico, resistente, vedado hermeticamente e
limpo. A embalagem deverá conte.r exte.rnamente,
informaçâo nutricional, dados de identrflcação e
procedência, número do lote data de fabricação,
quantidade do produto, número Ce registro. Deverá
ap.resentar validade mÍnlma de 06 (seis) meses a
partir da data de entrega. Resolução RDC no L30,
de 26 de malo de 2003. Embalagem de 01 kg.
VINAGRE: De álcool, elaborado a base de ácido
acético, com acidez mlnima de 4,159. Embalagem
plástica/garrafa pet, sêm corantes, sem essências,
e sem adiÇão de açúcares, devendo estar intacta,
bem vedada, de acordo com a rdc n"276z2005.
Embalagem com dados de identj.ficaÇão do produto,
marca do fabricante, data de fabricação e prazo de
validade. Deve.rá apresentar vafidade mínima de 06
(seis) meses. Embalagem 500 m1.
A],HO NACIONAL DE PRIMEIRÀ QUAIIDANE: O p oduTo nâo
deverá apresentar umidade, problemas com coloração
(escura), presenÇa de impurezas, odor
desagradáveI, estar machucado, presença de dentes
murchos e perfurados. A granel, peso 1kg.
ABÃCAXI PEROLA: De 1a qualidade, tamanho grande,
cor e formação uniforme, com polpa intacta e
firme, sem danos fisicos e mecânicos oriundos do
manuseio e transporte. Acondicionado em embalagem
apropriada.
BÀNÀNÀ PÀCOVÀN: Em pencas, de J.' qualidade, sabor
doce, aspecto e cheiros próprios, tamanho e
coloração uniforme, com polpa flrme e i.ntacta,
devendo ser bem desenvolvida, sem danos físicos e
mecânicos oriundos do manuseio e transportes,
âusência de suj idades, paràsitos, amàssÕes e
sinais de apodrecimento.
BATÀTÀ INGLESA: Lavada lisa de 1' qualidade,
compacLa e firme sem 1esôes de origem fisica ou
mecânica, com tamanho unj-forme devendo ser graúda.
CEBOIÀ: De pr j-mei-ra qualidade, sem .rama, f resca
compacta e firme sem lesôes de origem fisica ou
mecânj-ca, sem perfuraÇões e cortes sem manchas com
tamanho e co.lo.raÇão uniformes, i-senta de sujidades
parasitas e J-arvas.
CENOURÀ: Compacta e firme sem ]esôes de origem
fis.ica ou mecânica sem rachaduras e cortes com
tamanho e coloração uni-forme. Devendo ser graúda,
CoENTRo: Hortaliça classificada como verdura cor
verde fresca, aspecto e sabor próprio isenta de
sinaís de apodrecimento, sujidades e materiais
terrosos. Transportadas em sacos plásticos
transparentes de primej-ro uso. rORNECIMENTo EM

MOIHO
PIMENTÀo VERDE: De qualidade; livre de
fungos,' tamanho de médio à g.rande.
Tol4ATE: Aspecto globoso, cor vermelha,
classificada como J-eglmes, graúda, de polpa firme
e intacta, isento de enfermidades boa qualÍdade,
livres de resíduos de fertilizantes, sujidade,
parasitas e larvas, sem lesóes de origem fisica ou
mecânica oriunda de manuseio ou transporte,
acondicionado em sacos plásticos por kg.
CARNE DE CIaRQUE: Emba.l-ada em saco plástico vácuo
transparente e atóxico/ limpo, não violado,
resistente, que gâranta a integ-ridade do produto
até o momento do consumo, acondicionado em caixas
.lacradas. A embalagem deverá conter externamente
os dados de identifícação, procedência, número de
.Iote, data de validade, quantldade do produto/
númerô do rêgistro nô Ministério da
Agricultura,/SIE,i DIPOA e carimbo de inspeção do
SIE, o produto deverá apresentar validade mínima
de 06 (sels) meses a partir da data de entrega na
uni-dade requisitante. EMBÀ-LAGEM em Kg.
PEITO DE FRÀNGO S/ OsSo: sem pe]e e sem osso,
apresentar se congelado, embalado etn saco p1ástico
transparente, atóxico, Iímpo, nâo violado,
resistente, que garantam a Íntegridade do produto.
Acondic1onados em calxas ]-acradas. serâo adotados
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39.329.715/0001-28

:Iotàl do Lote:

Total:

4 .164, 69

R$ 27.945,74

os critérios e padrôes estabel-ecidos na Reso1uÇão
atual da ANVISA. A enbalagem deverá conte.r
externamente os dâdos de identificaçâo,
procedência, número Ce lote, quantidade do
prêduto, número do registro no Ministério da
AgrÍcultura/SIf/DIPOÀ e carirüco de inspeção do
sIE. o produto deverá apresentar validade minima
de 06 (seis) meses a pârtlr da data de entrega.
EI,ÍBALÀGEM em Kg.


